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BAD BUBENDORF HOTEL

zusammenkommen im Baselbiet

BUSINESS MENUS IM WINTERGARTEN-PERGOLA RESTAURANT ZU CHF 55.00

Montag, 11. Marz 2024

Dienstag, 12. Marz 2024

Mittwoch, 13. Marz 2024

Burratina mit Rohschinken (CHJ,

Melone, Parmesan und Rucola

oder

Barlauchsuppe

Grilliertes Kalbssteak (CH) an Morchelsauce
mit grinen Spargeln und Risotto

oder

Wolfsbarschfilet (GR) mit Basilikum

dazu Rosmarin Kartoffeln und Grillgemise

Opfelchuechli mit Vanilleglace

Donnerstag, 14. Marz 2024

Burratina mit Rohschinken (CH),
Melone, Parmesan und Rucola

oder

Tomatensuppe mit Basilikum
Schweinsfiletmédaillon (CH)

mit sautierten Waldpilzen,
Kartoffelgratin und Cocobohnen
oder

Steinpilz Agnolotti mit Burratasauce,
Liscio, jJungem Spinat und Parmesan

Opfelchuechli mit Vanilleglace

Freitag, 15. Marz 2024

Thunfisch Tatar (WIO) mit Lime, Orange, Kapern
und Artischockencreme

oder

Linsen-Kokosnuss-Suppe

Kalbsschnitzel (CH) an Marsalasauce

mit Taglierini und wildem Brokkoli

oder

Rotes Thai Curry mit Riesencrevtten (ARG)
serviert mit Basmatireis und asiatischem Gemiise

Vanille Eclair mit frischen Friichten

Thunfisch Tatar (WIO) mit Lime, Orange, Kapern
und Artischockencreme

oder

Kiirbiscremesuppe

Rindsfilet im Landrauchschinkenmantel (CH)

mit Amaronejus, Kartoffelgratin und Hokkaido Kiirbis

oder
Gebratenes Lachsfilet (NO) an Sauce Hollandaise
mit griinen Spargeln und Salzkartoffeln

Vanille Eclair mit frischen Friichten

Burratina mit Rohschinken (CHJ,

Melone, Parmesan und Rucola

oder

Bindner Gerstensuppe (CH)

Rindsfilet «Stroganoff» (CH) mit Créme fraiche
dazu Butterspatzli und Bohnen

oder

Barlauch-Risotto mit Pinienkernen,
Dérrtomaten und Jakobsmuscheln (US)

Opfelchuechli mit Vanilleglace

SPRUCH DER WOCHE

« Wenn du das Ziel nicht kennst,
ist kein Weg der Richtige »



