
 

 

Martin Sonderegger 

und die ganze Bad Bubendorf Familie   

 

Bunter Wintersalat   

eingelegter Sellerie | Mandarine | 

Kürbiskernöl-Dressing  
⎯ 

Curry-Kokosnuss-Suppe   

indische Schärfe | kandierter Ingwer 

⎯ 

Geschmortes Rindsbäggli    

Kartoffelstock | Wintergemüse 

 

oder 

 

Handgemachte Teigtaschen  

Ricotta | Palmkohl | Winter-Trüffel | 

Grana Padano 

⎯ 
Schokoladenmousse  

Kirschkompott | Ganache | Krokant 

 

 

 

 

3-Gang Menü 72 

4-Gang Menü 80 

 

 

 

 

 

 

 

Pastinaken-Crèmesuppe     

Balsamico-Perlen 

⎯ 

Duett vom Seeteufel und Lachs     

Yuzu | Balsamico | Meerrettich 

⎯ 

Rindsentrecôte    

Pommes frites | Café de Paris  

 

oder 

 

Kabeljau    

Pastinake | Rettich | Pomme Soufflé | 

Safranöl 

⎯ 

Winterlich verzaubert  

pochierte Birne | Haselnuss 

katalanische Creme | Honig Salz Hippe 

 

 

 

3-Gang Menü 80 

4-Gang Menü 90 



 

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1% MWST  
 

 

 

 

Knackiger Blattsalat     12 

einfach und beliebt 

 

Bunter, gemischter Salat     14 

frisch, knackig und gesund 

 

Tatar klassisch   27 

mit Toast und Butter serviert | mild, medium oder feurig 

 

auf Wunsch mit frischem Eigelb   1.50 

verfeinert mit Cognac, Whisky oder Calvados  4.50 

 

 

 

 

Nüsslisalat    18 

Speck | Ei | Croûtons  

 

Bunter Wintersalat      18 

eingelegter Sellerie | 

Mandarine | Kürbiskernöl-Dressing  

 

Randencarpaccio     19 

Ziegenfrischkäse | Apfelsorbet | 

Balance Honig | geröstete Kerne  

 

Duett vom Seeteufel und Lachs     24 

Yuzu | Balsamico | Meerrettich 

 

 

 

 

  

 

Italienisch | Französisch  | Balsamico   | Kartoffel    



 

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1% MWST  
 

 

 

 

Curry-Kokosnuss-Suppe    15 

indische Schärfe | kandierter Ingwer 

 

Pastinaken-Crèmesuppe     15 

Balsamico-Perlen 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Kartoffel Nocken   als Hauptgang 32 

Schwarzwurzel | Steinpilze |  als Vorspeise 22 

Thymianschaum  

 

Handgemachte Teigtaschen   als Vorspeise 25 

Ricotta | Palmkohl | Winter-Trüffel |   als Hauptgang 35 

Grana Padano  

 

Handgemachte indische Samosa    32 

Blumenkohl | Erbsen | Kartoffeln | Curry | Basmatireis | Mango-Chutney 

 

 

 

 

 

Kabeljau    47 

Pastinake | Rettich | Pomme Soufflé | Safranöl 

 

Ganze Seezunge «Bad Bubendorf»   64 

Kartoffeln | Spinat | Mandelbutter 

 

Gebratene Riesenkrevetten  

Kartoffel Nocken | Schwarzwurzel | Krustentier-Sauce  38 

  



 

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1% MWST  
 

 

 

 

Chateaubriand «Bad Bubendorf» ab 2 Personen in 2 Gängen pro Person 71 

saftiges, doppeltes Schweizer Rindsfilet (500g) vom Grill 

Sauce hollandaise I Pommes frites I Herbstgemüse 
 
für dieses Gericht benötigen wir 40 Minuten Zubereitungszeit  

für eine maximale Gaumenfreude 

 

Grilliertes Rindsfilet    180g 59 

Rosmarinkartoffeln | Herbstgemüse | Trüffeljus 250g 69 

 

Kalbsgeschnetzeltes   Portion 47 

Champignonrahmsauce I hausgemachte Butterrösti kleine Portion 37 

 

Wiener Kalbsschnitzel   48 

Kartoffeln I Karotten 

 

Kalbs Cordon bleu   49 

gefüllt mit rezentem Bergkäse I Burgunderschinken 

Pommes frites I Marktgemüse  

 

Tatar «Bad Bubendorf»   37 

mit Toast und Butter serviert | mild, medium oder feurig 

ganz nach Ihren Wünschen zubereitet 

 
auf Wunsch mit frischem Eigelb   + 1.50 

verfeinert mit Cognac, Whisky oder Calvados  + 4.50 

 

 

Geschmortes Rindsbäggli    38 

Kartoffelstock | Wintergemüse 

 

Rindsentrecôte    49 

Pommes frites | Café de Paris 

 

Kalbssteak     48 

Chorizo | Brickteig | Selleriepüree I Pommes frites 

 

Gebratene Maispoulardenbrust    39 

Safranrisotto | Federkohl | Pfeffer-Jus  



 

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1% MWST  
 

 

 

Entfernung:  

Rind Schweiz 

Kalb Schweiz 

Schwein Schweiz 

Poulet Schweiz 

Wild Österreich 

Maispoularde Frankreich 

 
 

 

Kabeljau Island 

Seezunge Nordostatlantik 

Seeteufel FAO-Gebiet 21, Nordwestatlantik 

Lachs Norwegen, Aquakultur 

Rauchlachs Norwegen 

Wolfsbarsch Frankreich, Zucht ASC 

Riesenkrevetten  Südwestatlantik (FAO 41) 

Felchenfilet Vierwaldstättersee 

 

 

Eier & Gemüse Neuhof Liestal -1.9 km- 

Kürbis EBISU Hofgut Obere Wanne -1.9 km- 

 

Käsespezialitäten Miba Genossenschaft -24.9 km- 

 

Fleisch & Fleischerzeugnisse Metzgerei Grauwiler, Basel -24.4 km- 

 Jenzer Arlesheim -14 km- 

 Merat Basel -26.2 km- 

  

Fisch & Meeresfrüchte Seinet Comestible, Luzern -76.2 km- 

 Bianchi AG, Zufikon -72.9 km- 

 

Ruchbrot  Finkbeiner, Liestal -1.9 km- 

 

Sonntagszopf  Bangerter, Lausen -2 km- 

 

Sommer-/Herbst-Trüffel von unserem Küchenchef -10 km- 

Balance Honig Meisterschwanden -66.5 km- 

 

Zutaten aus der Region, vom Produzenten direkt in unsere Küche geliefert. 

Überallfällige Allergene informiert Sie unser geschulten Servicemitarbeitende.  



 

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8.1% MWST  
 

 

  
franz: bleu 

engl:  raw 

Das Fleisch ist innen fast roh. Es hat eine braune, dünne Kruste und gibt beim  

draufdrücken stark nach. Austretender Fleischsaft ist rot. 

  
franz: saignant 

engl:  medium rare 

Das Fleisch ist innen im Kern noch leicht blutig und ist nach außen hin rosa.  

Es hat eine braune, knusprige Kruste. 

  
franz: à point  

engl:  medium 

Das Fleisch ist innen durchgehend rosa, gibt auf Druck nach und hat eine braune,  

knusprige Kruste. 

  
franz: demi-anglais 

engl:  medium-well 

Das Fleisch hat nur noch einen leichten rosa Kern, der Fleischsaft ist rosa. 

  
franz: bien cuit 

engl:  well done 

Das Fleisch ist völlig durchgebraten, gibt nicht mehr nach. 

 


