
SEMINARE
PLANEN
WEITER 
DENKEN





TAGEN. 
BILDEN. 
INSPIRIEREN.

Ob Meeting oder Seminar. 
Weiterbildung oder Teambuilding. 
Für Ihren Erfolg begleiten wir Sie von 
der Planung bis zur Durchführung.



SEMINARRÄUME
Von der kurzen Sitzung ausserhalb vom 
Büro über eine Tageskonferenz oder die 
mehrtägige Schulung – bei uns behalten 
Sie, Ihre Referenten und Teilnehmenden 
einen klaren Kopf. Viel Tageslicht, variabel 
nutzbar, klimatisiert und mit moderner 
Moderations- und Präsentationstechnik 
ausgestattet. Unser Tagungsbereich 
umfasst im Design-Erweiterungsbau den 
Sala «Uno & Due», unterteilbar in zwei 
separate Räume. Die Räume «Nord & 
Sud» eignen sich als Sitzungszimmer 
und Gruppenräume oder zu einem Raum 
verbunden als Plenum. Unser Burgen-
saal im denkmalgeschützten Haus lässt 
sich ebenfalls in drei variabel nutzbare 
Tagungsräume unterteilen. 

HOTELZIMMER
Guter Schlaf ist wichtig, um gestärkt in den 
Tag zu starten. Und wer erholt ist, konzentriert 
sich besser. Jedes unserer 53 Zimmer und Suiten 
im modernen Look wurden mit ausgesuchten 
Stoffen und Materialien versehen und strahlt 
edlen Charme und Wärme aus. Wir bieten Ihnen 
die Rückzugsmöglichkeit, die Ihren Vorstell-
ungen und Bedürfnissen entspricht.

OSTERIA TRE
Noi siamo ciò che mangiamo. Erleben Sie 
authentische italienische Küche auf Gourmet-
niveau und lassen Sie sich auf eine kulinari-
sche Reise von der Lombardei bis Kalabrien 
entführen. Auf dem Teller findet man aus-
schliesslich frische Produkte von bester 
Qualität und aus kontrolliert nachhaltiger 
Produktion. 

DER PASSENDE RAHMEN



WINTERGARTEN- 
PERGOLA
Eine perfekte Verschmelzung von innen 
und aussen. Im lichtdurchfluteten 
Wintergarten stärken Sie sich während 
den Mittagspausen oder auch am Abend. 
Im Sommer servieren wir Ihnen Ihr Menü 
auch gerne auf der gedeckten Pergola. 
Für mehr frische Luft und neue Gedanken. 

WIRTSCHAFT ZUM BOTT
Historie pur! Die rustikale Wirtschaft war 
1830 Schauplatz für die Grundsteinle-
gung des Halbkantons Basel-Landschaft. 
Einfache, währschafte Gerichte sowie 
ein grosses Angebot an Snacks werden 
hier ganztags serviert. Im Sommer lässt 
es sich zudem wunderbar vor dem Haus 
unter den schatten spendenden Bäumen 
Sein und Weilen.

BADGROTTE & 
BADHÜSLI
Der Ort der ursprünglichen Quelle ist heute 
unser Weinkeller und der perfekte Ort für 
einen Apéro oder eine Weindegustation im 
kleineren Rahmen. Direkt davor liegt das 
alte Badhüsli, in welchem damals in Holz-
bottichen gebadet wurde. Heute lädt ein 
grosser, runder Tisch bis zu 15 Gäste zum 
gemütlichen Tafeln ein.

BAR & LOUNGE
Zum Ausklang nach einem Seminartag 
oder das Get-together. In der angren-
zenden Lounge können zudem tagsüber 
Gruppenarbeiten durchgeführt werden. 





ENTSPANNT  
PLANEN   
ALL INCLUSIVE

Für Ihr Tagesseminar oder das 
Grossprojekt. Vom Begrüssungs-
kaffee bis hin zum Dinner. Wie Ihre 
Planung auch aussieht – mit unse-
ren Seminarpauschalen buchen Sie 
Ihr Rundum-Sorglospaket, damit 
Sie sich auf das Wesentliche 
konzentrieren können.



BAD BUBENDORF BAD BUBENDORF 
PLUS

BUONGUSTAIO

Seminarleistungen 1 Seminarraum
1 Beamer
1 Leinwand
1 Pinnwand mit Papier
1 Flipchart mit Papier
1 Moderationskoffer
Schreibsets
WLAN

Mineralwasser, Fruchtsaft, 
Früchteschale

1 Seminarraum
1 Beamer
1 Leinwand
1 Pinnwand mit Papier
1 Flipchart mit Papier
1 Moderationskoffer
Schreibsets
WLAN

Mineralwasser, Fruchtsaft, 
Früchteschale

1 Seminarraum
1 Beamer
1 Leinwand
1 Pinnwand mit Papier
1 Flipchart mit Papier
1 Moderationskoffer
Schreibsets
WLAN

Mineralwasser, Fruchtsaft, 
Früchteschale

Kaffeepausen 2 Kaffeepausen
Kaffee / Tee 
Fruchtsaft / Mineralwasser 
Gebäck

2 Kaffeepausen
Kaffee / Tee 
Fruchtsaft / Mineralwasser 
Gebäck

2 Kaffeepausen
Kaffee / Tee 
Fruchtsaft / Mineralwasser 
Gebäck

Verpflegung 3-Gang Business-Lunch oder Buffet
Inkl. Mineralwasser und Kaffee

3-Gang Business-Lunch oder Buffet
3-Gang Abendessen in unseren 
Restaurationen im historischen Teil
Inkl. Mineralwasser und Kaffee

3-Gang Business-Lunch oder Buffet, 
Inkl. Mineralwasser und Kaffee
3-Gang Gourmet-Abendessen in 
der Osteria TRE

Preis CHF 99 CHF 155 CHF 199

Bei Gruppen unter 8 Personen erheben wir für die Miet- und Bereitstellungskosten des Raumes pauschal CHF 100 pro Tag.

TAGESPAUSCHALEN



ZUSÄTZLICHE TECHNIK  
(PRO STÜCK UND TAG)
Beamer 	 CHF � 50
Leinwand 	 CHF � 20
Pinnwand mit Papier	 CHF � 20
Flipchart mit Papier 	 CHF � 20
Moderationskoffer	 CHF � 20
Konferenztelefon	 CHF � 80
Portables Bose Soundsystem 	 CHF � 150

KOPIE/DRUCK
s/w A4 	 CHF � 0.20
s/w A3 	 CHF � 0.40
farbig A4 	 CHF � 0.50
farbig A3 	 CHF � 1.00

GRUPPENRÄUME  
(PRO RAUM UND TAG)
Gruppenraum 25m2 (Technik exklusive)	 CHF � 150.00
Gruppenraum 50m2 (Technik exklusive)	 CHF � 300.00

VERPFLEGUNG 
(PRO GAST)
Willkommenskaffee mit einem Heissgetränk und Gipfeli	 CHF	 5.90
Warm-up Frühstück im Plenum 	 CHF	 19
Kaffee- und Teestation im Plenum (ganzer Tag)	 CHF	 14
Getränkepauschale Lunch/Dinner (exkl. Alkohol)	 CHF	 13
Belegte Brötli, pro Stück	 CHF	 3.50
Lunchpakete	 CHF	 25
Apéro-Package passend zur Jahreszeit (ab 10 Gästen)	 CHF	 22

WEINDEGUSTATION 
(PRO GAST)
Baselland	 CHF	 25
Italien	 CHF	 40
Alte Welt	 CHF	 50
Neue Welt	 CHF	 40

Ein Angebot für 8-20 Gäste inklusive kleiner Snacks. 
Unser Sommelier führt Sie durch die Degustation.

WEITERE LEISTUNGEN



Grösse Personen Mietkosten/Halbtag Mietkosten/Tag

Sala Uno & Due 177 m² 80–120 CHF 1000 CHF 1500

Sala Uno 101 m² 30–50 CHF 750 CHF 1000

Sala Due 76 m² 20–25 CHF 400 CHF 600

Sala Nord & Sud 50 m² 10–15 CHF 300 CHF 500

Sala Nord 25 m² 6–10 CHF 200 CHF 300

Sala Sud 25 m² 6–10 CHF 200 CHF 300

Nord Sud

Sala Due

Sala Uno

HAUS DESIGN



Grösse Personen Mietkosten/Halbtag Mietkosten/Tag

Burgensaal
Wildenstein-, Ramstein- und 
Falkensteinsaal verbunden

145 m² 60–80 CHF 500 CHF 800

Wildensteinsaal 71 m² 20–40 CHF 300 CHF 500

Ramsteinsaal
mit Terrasse

49 m² 15–20 CHF 200 CHF 300

Falkensteinsaal 25 m² 6–10 CHF 150 CHF 200

HAUS HISTORIC



GENUSS   
À LA CARTE

Wählen Sie aus einer Vielfalt 
unterschiedlicher Köstlicheiten 
ganz nach Ihrem Gusto. 



APÉRO PACKAGES

FRÜHLINGSBRISE

Melonenwürfel mit Parmaschinken 
· 
Schottischer Graved Lachs auf Spargelsalat, frischen Erdbeeren und Wildkräutern 
· 
Bruschetta mit Tomatenwürfeln und Mozzarella 
· 
Weizencrêpe mit Frischkäse, Kräutern, Salat und Gemüse gefüllt 
· 
1 Glas Prosecco mit Holundersirup

Pro Gast CHF 22

SOMMERHIT

Krevetten Cocktail auf Wassermelone mit Feta und Tortilla-Chips mit Guacamole 
· 
Rauchlachs mit Avocado-Tomatensalat 
· 
Bündnerfleisch mit Belugalinsen-Gemüse 
· 
Gemüsesticks mit leichtem Joghurtdip 
· 
1 Glas «Piscine» Balance Rosé aus der Côte de Provence auf Eis

Pro Gast CHF 22



APÉRO PACKAGES

HERBSTGOLD

Käse-Trauben-Spiessli 
· 
Blini mit Kürbis-Chutney und hausgeräucherter Entenbrust 
· 
Crostini mit Rehrohschinken und Rucola 
· 
Kürbiscremesuppe mit Vanille 
· 
1 Glas weisser Portwein mit Tonic

Pro Gast CHF 22

WINTERWALD

Gebrochener Sbrinz mit Gewürzhonig 
· 
Rosa gebratene Thunfischstreifen auf Pumpernickel mit Wasabidip 
· 
Pilzcremesuppe 
· 
Pouletspiess im Kokosmantel mit Currydip 
· 
1 Glas «Kir Royal» mit Prosecco

Pro Gast CHF 22

Gerne können Sie sich Ihren Apéro auch ganz individuell zusammenstellen. 
Auf Wunsch senden wir Ihnen unserer komplette Auswahl zu. 



APERITIVO «SOLE» MENÙ «STELLA»

Frittierte Kalamari
·
Rosmarinchips, Kalbstatar, Zucchinicreme
·
Sepiachips, Garnelentatar, Orangen-Mayonnaise
·
Cannolo, Saubohnen und Pecorino
·
1 Glas Champagne Drappier «Carte d‘Or brut»

Bei 64 Grad gekochtes Ei, Topinamburcreme, 
Steinpilze und schwarzer Trüffel
·
Risotto mit Taleggio, Walnuss Crumble 
und in Sirup eingelegte Birnen
·
Rindsentrecôte, Rosenkohl, Babykarotten, 
Pilze der Saison und Kalbsjus
·
Zitronencreme, Olivenölkeks, Zitronensorbet 
und Zitronenbaiser

CHF 25 Menü in 3 Gängen CHF 110
Menü in 4 Gängen CH 120

Sie möchten Ihre Gäste auf eine besondere Art verwöhnen?  
Exklusiv für Sie öffnen wir unser Gourmetrestaurant 
Osteria TRE bereits am Mittag und verwöhnen Sie mit einem 
verführerischen Menü und den passenden Weinen. 

Den Sternelunch bieten wir nach Verfügbarkeit von Dienstag bis Samstag für bis zu 50 Gäste 
und ab einem Mindestumsatz (Menü und Getränke) von CHF 3‘000 pro Lunch an.

STERNELUNCH





DIREKT 
DABLEIBEN 

Nach einem anspruchsvollen Tag 
entspannt abschalten und die Ruhe 
geniessen. Schöpfen Sie neue 
Kraft für Ihre kommenden Projekte.



Kategorie Anzahl Preis pro Nacht zur Einzelbelegung

Comfort Design 26 von CHF 189 bis 269
Grosszügig konzipierte Zimmer (25m2) mit ausserge-
wöhnlichem Farb- und Materialkonzept und Queen-
size-Bett (160 x 200). Die Parterrezimmer verfügen 
zusätzlich über eine Terrasse.

Classic Charming 21 von CHF 169 bis 249
In Verbindung mit der Natur. Dies spiegelt sich in 
ausgesuchten Materialien, Motiven und Strukturen 
sowie in zarten Farben und exklusiven Möbelstücken 
wider. Der Grundriss dieser Zimmer beträgt 17 m2. 
Ausgestattet sind diese mit einem Queensize-Bett 
(160 x 200).

Superior Charming 3 von CHF 229 bis 309
Diese Zimmer sorgen für viel Behaglichkeit auf 30 m2. 
Ausgestattet sind sie mit einem Doppelbett 
(180 x 200), separater Dusche und WC, einer Sofaecke 
sowie einer Ankleidenische.

Die Preise verstehen sich in CHF pro Gast und Nacht inklusive einem herzhaften Frühstück vom Buffet, 
Zutritt zum Fitnessraum, Aussenparkplatz und WLAN.

ZIMMER



GUT ZU WISSENAUS DEN AGB

Teilnehmerzahl 
Bitte teilen Sie uns die endgültige Teilnehmer-
zahl für Seminar und Hotelübernachtungen 
spätestens 7 Tage im Voraus mit. Diese gilt als 
Verrechnungsbasis. Für kleine Abweichungen 
akzeptieren wir Änderungen bis 48 Stunden vor 
dem Anlass. Bei Hotelzimmern behalten wir uns 
vor, diese in Rechnung zu stellen. Die angegebe-
ne Personenzahl dient auch zur Kalkulation der 
Tagespauschalen. 

Annullationsbedingungen
Bei Annullation eines definitiv bestätigten 
Seminars bedarf es einer schriftlichen 
Mitteilung. Folgende Kosten werden verrechnet:

	– bis 61 Tage vor dem Anlass keine Kosten
	– 40 bis 60 Tage vor dem Anlass  30% des  

Arrangements inklusive Hotelzimmer
	– 20 bis 39 Tage vor dem Anlass > 50% des  

Arrangements inklusive Hotelzimmer
	– 8 bis 19 Tage vor dem Anlass 70% des  

Arrangements inklusive Hotelzimmer
	– 1 bis 7 Tage vor dem Anlass 90% des  

Arrangements inklusive Hotelzimmer
	– am Tag der Ankunft 100% des  

Arrangements inklusive Hotelzimmer

Als Arrangement versteht sich die vereinbarte 
Leistung multipliziert mit der in der Reservati-
onsbestätigung angegebenen Personenzahl.  
 
 
 
 

Haftung
Der Veranstalter haftet gegenüber dem Hotel für 
Beschädigungen der Einrichtung oder des Inventars 
und für Verluste, die durch den Veranstalter, seine 
Hilfspersonen oder Teilnehmer verursacht wurden. 
Um Schäden vorzubeugen, ist das Anbringen von 
(Dekorations-)Material und anderen Gegenständen 
stets mit dem Hotel abzustimmen. In jedem Fall hat 
der Veranstalter darauf zu achten, dass das Material 
den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht. 

Pauschalen 
Bestätigte Pauschalen gelten für die Zeit des 
Aufenthaltes. Bei gebuchten Pauschalen können 
einzelne nicht eingenommene Mahlzeiten oder 
Kaffeepausen nicht rückvergütet werden. 
Die Seminarspezialpreise sind dann garantiert,  
wenn die Zimmerreservationen direkt über den 
Veranstalter abgewickelt wird. Bei Gruppen unter 8 
Personen erheben wir für die Miet- und Bereitstel-
lungskosten des Raumes pauschal CHF 100 pro Tag.

Zahlungskonditionen
Nach der Veranstaltung erhalten Sie von uns eine 
detaillierte Rechnungsaufstellung über alle durch 
unser Team erbrachten Leistungen. Die Zahlungs-
frist beträgt 15 Tage. Bei grösseren Buchungsvo-
lumen sowie bei Auftraggebern mit Sitz/Wohnsitz 
im Ausland behalten wir uns vor, eine Anzahlung 
respektive Vorauszahlung zu verlangen.

Konsumation Seminar
Getränke zu den Mahlzeiten sowie Konsumationen 
ausserhalb der Kaffeepausen werden separat ver-
rechnet, sofern keine Pauschalen vereinbart sind. 

Hotelzimmerpreise
Die Zimmerpreise verstehen sich pro Zimmer und 
Nacht und beinhalten unser herzhaftes Frühstück 
vom Buffet, die Nutzung des Fitnessraum, WLAN 
sowie Parkplätze. Die Gasttaxe ist exklusive. 

Check-in/Check-out 
Das Check-in ist ab 15 Uhr bis 24 Uhr (an Sonntagen 
bis 22 Uhr) möglich. Check-out ist bis 11 Uhr (an 
Sonntagen bis 12 Uhr) möglich.



Anreise mit dem Zug 
Bahnhof Liestal > umsteigen auf BLT Tramlinie 19 > 
nach 2 Minuten Fahrt hält der Zug an der Station Bad 
Bubendorf.

Anreise mit dem Bus 
Buslinie 80 ab Basel Aeschenplatz bis Liestal Bahnhof 
> ab Liestal Bahnhof Buslinie 70 oder 71 (Richtung 
Reigoldswil), nach 9 Minuten Fahrt ab Liestal erreicht 
der Bus auf Verlangen die Station Bad Bubendorf.

Anreise mit dem Auto
A3 Zürich - Basel > Ausfahrt Liestal > Umfahrungs-
strasse Richtung Waldenburg/Solothurn > nach 3 km 
auf der linken Seite. 

A1 Bern - Luzern > Richtung Basel > Ausfahrt Diegten 
> in Richtung Hölstein > in Hölstein rechts Richtung 
Bubendorf

Fahrzeiten mit den Auto 
Ab Basel	 20 Minuten 
Ab Zürich 	 1 Stunde 
Ab Bern	 1 Stunde
Ab Luzern	 1 Stunde

Parkplätze
160 kostenfreie Aussenparkplätze

ANREISEDETAILS

BERN

LUZERN

BAD BUBENDORF HOTEL
Bubendorf

BAD RAMSACH QUELLHOTEL
Läufelfingen

MÜRSET RESTAURANTS
Aarau

SONNE SEEHOTEL
Eich

SEEBLICK HÖHENHOTEL
Emmetten

ZÜRICH

BASEL

SEEROSE RESORT & SPA
Meisterschwanden

Basel

BAD BUBENDORF HOTEL
Bubendorf

Bern Oensingen

Zürich

Diegten

Sissach

Liestal
Pratteln Zürich

Hölstein

Waldenburg

Autobahnkreuz 
Egerkingen

A2/A3  
Ausfahrt Liestal



Kantonsstrasse 3, 4416 Bubendorf 

+41 61 935 55 55, hotel@badbubendorf.ch, badbubendorf.ch

das Gute leben

balancefamilie.ch


